
ウィズコロナ時代に持続可能な飲食店を考える

今こそチャレンジ！これからの飲食店
2021.11.24 (Wed)  @アンフォーレ3F

ü コロナ以前と飲⾷店はどう変わった？今後
はどうなる？

ü 全国各地では新たな業態開発が進む。⾃社
にあったスタイルを探そう！

ü 最新の調理技術を体感してみよう。実機を
紹介し、どこまで・何ができるかを徹底解
説します。

受領した個人情報は本セミナーの運営に使用するほか、安城ビジネスコンシェルジュからの各種情報提供
に利用させていただくことがあります。ご同意いただける方のみお申し込みください。 主催 (安城市商工課)

https://abc-anjo.jp   info@abc-anjo.jp

事業所名 所在地

電話番号 飲食店のジャンル

参加者
氏 名 役職 E-mail

と き

ところ

対 象

受講料 定 員

2021年11月24日 (水) 15:00～16:30

安城市中心市街地拠点施設アンフォーレ 3F 健康支援室
• 〒446-0032 安城市御幸本町504-1
• 駐車場は最寄りのアンフォーレ駐車場・市営駅西駐車場・市役所立体駐車場をご利用ください。2時間
まで駐車料金無料サービスがあります。

新たな情報を探す飲食店経営者の方、これから飲食店を開業したい方

無料 20名(応募多数の場合は安城市内事業者を優先します)

• 下記をご記入の上、FAX(0566-93-3342)にてお申し込みください。
• ABCのHPからもweb申し込みが可能です。

参 加
申込み

【講師紹介】株式会社カルチベイトジャパン、株式会社⼋百芳商店代表取締役、安城ビジネスコンシェルジュスペシャル
アドバイザー。史上2番⽬の若さでシニアソムリエを取得した飲⾷店⽀援の専⾨家。ドリンクメニューのみな
らず、フードメニューの開発や店舗設計に⾄るまで幅広く対応。型にはまらない飲⾷店⽀援を展開する。⾃
⾝もデリバリー＆テイクアウト専⾨店の運営を⾏い、常に最新の調理技術を探究している。

講師
神谷 豊明


